TENUTA LA PRESA

CHIARETTO DI BARDOLINO

DOC
TECHNISCHES BLATT
Rebsorten Corvina 70% - Rondinella 20%, A TEN
andere Sorten (Molinara, Sangiovese) 10%.
Anbaugebiet Caprino Veronese.
Umweltschutz Integrierte Schadlingsbekampfung,
kontrollierte Umweltbelastung. s o0 "
Erntezeit Zweite Septemberhalfte. 1
Herstellungsart Weichpressen der Trauben und sorgféltige Auswahl des
Vorlaufmosts. Alkoholische Garung bei kontrollierter
Temperatur von 12°C. fUr rund 20 Tage und danach
AbkUhlung des Weins bei 5-8°C.
Ausbau Veredelung in thermoregulierten Stahltanks.
NatUrliche Weinsteinstabilitat.
Alkoholgehalt 13%vol.
WEINBESCHREIBUNG
Farbe Helles Altrosa.
Bouquet Rosa Bluten und kleine rosa Frichte (Walderdbeeren
und Johannisbeeren) und Zitrusnoten von rosa CHIARETTO
Grapefruit. Jod- und Krauternoten. DI BARDOLINO
Geschmack Erfrischend und wurzig, mit angenehmem
Zitrusabgang.

Speiseempfehlung Vorspeisen, Speisen mit Fisch, weiBem Fleisch,
Weichkase.

Serviertemperatur {10-12°C.
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